_ BARBARESCO

di Origine Controliata & Garart®

2003

ﬁ J

Colusive sines

Barbaresco D.O.C.G. Cru “Casot”

VARIETEITEN:
Nebbiolo

RIJPING:

2 jaar in een mix van 500/1000/3000 liter eiken vaten.
De uiteindelijke wijn wordt gemaakt door de
verschillende vaten te mengen.

GEUR EN SMAAK:

De kleur van de wijn is granaatrood.

Het bouquet is etherisch en intens en bevat geuren van
rozen, viooltjes en eiken.

De smaak is droog en vol met een lange gebalanceerde

afdronk .

WIJIN - SPIJS:

Deze wijn combineert uitstekend met vlees en wild
gerechten maar ook met gerijpte kazen.

Fen wijn waar u de tijd voor moet nemen.

BEWAREN:
Nu drinkbaar, maar op zijn best 8 d 12 jaar na
botteling. Heeft het vermogen 25 jaar te rijpen!

SERVEERTEMPERATUUR:
20°C, decanteren aanbevolen.




