
 

 

 
 
 

 

 

Soave Classico DOC 
 

 

VARIETEITEN: 

Garganega 80%, Trebbiano di Soave 20%. 
 

GEUR EN SMAAK:  

De kleur is helder strogeel. Het bouquet is intens, delicaat, 
licht fruitig en karakteristiek. 
De smaak is droog, harmonieus en fruitig. 
 

WIJN-SPIJS:  

Lekker als aperitief. Combineert goed met, jonge kaas, eieren, 
vis en mosselen of risotto. 
 

BEWAREN:  

De wijn is het beste als deze binnen 3 jaar wordt gedronken. 
 

SERVEERTEMPERATUUR:  

8-10°C  
           

 


